
G R U P O S

MENÚS
PARA
GRUPOS

¿Cuál de las 7 propuestas se
ajustará mejor a tus necesidades?

 

Número mínimo: 8 personas
Avisar con 5 días de antelación

Echa un vistazo a nuestros menús



Menú KISKILLA

Aperitivo ABK
Croquetas de Centollo y Txangurro

Chupito de crema de marisco

Entradas
Txangurro Donostiarra o Centollo en Temporada

Arroz con Almejas

Principales
Merluza del Cantábrico a la parrilla

o
Taco de Entrecot con Patatas y Pimientos

Postre
Torrija con helado

Bebidas: Marqués de Vitoria, Godello 
O´roncal, Café

Precio: 65€ IVA (10% incluido)

G R U P O S

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú MAREA BAJA

Aperitivo ABK
Tosta de salmón ahumado con vinagreta

Chupito de crema de marisco

Entradas
Hongos con Yema trufada

Gambas de Huelva a la plancha (6ud)
Chipiron Pelayo

Principales
Txuletón con Pimientos asados

o
Rodaballo

Postre
Torrija con helado

Bebidas: Campillo, Portia verdejo, Café

Precio: 85€ IVA (10% incluido)

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú AQUARIUM

Aperitivo ABK
Croquetas de Centollo y Txangurro

Pintxito de ensaladilla rusa

Entradas
Ensalada de Vieiras y Langostinos en

tempura
Pulpo do feira

Principales
Arroz con Bogavante

Postre
Tarta de Queso con helado

Bebidas: Marqués de Vitoria, Godello 
O´roncal, Café

Precio: 78€ IVA (10% incluido)

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú VIENTO NORTE

Aperitivo ABK
Tosta de salmón ahumado con vinagreta

Pintxito de ensaladilla rusa

Entradas

Ensalada templada de Bogavante
Almejas en salsa verde

Principales
Txuletón con Pimientos asados

Postre
Torrija con helado

Bebidas: Campillo, Porta Verdejo, Café

Precio: 82€ IVA (10% incluido)

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú ONDARRETA

Aperitivo ABK
Croquetas de Centollo y Txangurro

Chupito de crema de marisco

Entradas

Hongos plancha con yema trufada
Gamba blancha plancha (6 ud)

Principales
Merluza del Cantábrico a la parrilla

Txuletón con Pimientos asados

Postre
Torrija con helado

Bebidas: Campillo, Porta Verdejo, Café

Precio: 79€ IVA (10% incluido)

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú BOGAVANTE

Aperitivo ABK
Pintxito de ensaladilla 

Croqueta de centollo y txangurro

Entradas
Hongos plancha con Yema trufada

Kokotxas con almejas en salsa verde

Principales
1/2 Bogavante a la plancha

Taco de Txuleta con pimientos asados

Postre
Tarta de queso con helado

Bebidas: Campillo, Portia verdejo, Café

Precio: 89€ IVA (10% incluido)

(media botella de vino/persona)



G R U P O S

Menú ABK

Aperitivo ABK
Croquetas de Centollo y Txangurro
Chupito de crema de bogavante

Entradas

Principales
Solomillo con Pimientos asados

Postre
Torrija con helado

Bebidas: Campillo, Portia Verdejo Café

Precio: 88€ IVA (10% incluido)

1 Vieira
Centollo
1/2 Bogavante
Langostinos Plancha

6 Almejas
8 Mejillones
2 Zamburiñas
6 Gambas

(media botella de vino/persona)



G R O U P E S

MENUS
POUR

GROUPES
Laquelle de ces 7 propositions
correspondra le mieux à vos

besoins ?

Nombre minimum : 8 personnes
À réserver 5 jours à l'avance

Découvrez nos menus



Menu KISKILLA

Apéritif ABK
Croquette d’araignée de mer

Shot à la crème de fruits de mer  

Entrées
Crevettes grillées ou araignée de mer de saison

Riz aux palourdes

Plats principaux
Merlu grillé de la mer Cantabrique

o
Taco d'entrecôte avec pommes de terre et poivrons

Dessert 
Pain perdu avec de la glace 

Boissons: Marqués de Vitoria, Godello 
O´roncal, Café

Prix: 65€ TVA (10%  inclus)

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



Menu BASEE MER

Apéritif ABK
Toast de saumon fumé à la vinaigrette

Crème de fruits de mer  

Entrées
Cèpes au jaune d'œuf truffé

Crevettes grillées de Huelva (6 pièces)
Calmar Pelayo

Plats principaux
Txuletón aux poivrons grillés

ou
Turbot

Dessert 
Torrija avec glace

Boissons: Campillo, Portia verdejo Café

Prix: 85€ TVA (10%  incluse)

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



Menu AQUARIUM

Apéritif ABK
Croquette d’araignée de mer

Salade Russe

Entrées
Salade de coquilles Saint-Jacques

Poulpe à la Feira

Plats principaux
Riz au homard

Dessert 
Gâteau au fromage avec crème glacée

Boissons: Marqués de Vitoria, Godello 
O'roncal, Café

Prix: 78€ TVA (10%  inclus)fr

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



Menu VENT DU NORD

Apéritif ABK
Toast de saumon fumé à la vinaigrette

Salade Russe

Entrées
Salade de homard

Palourdes à la sauce verte

Plats principaux
Txuletón aux poivrons grillés

Dessert 
Torrija avec glace

Boissons: Campillo, Portia verdejo, Café

Prix: 82€ TVA (10%  inclus)

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



 Menu ONDARRETA

Apéritif ABK
Croquette d’araignée de mer

Shot à la crème de fruits de mer  

Entrées
Cèpes grillés au jaune d'œuf truffé

Crevettes blanches grillées (6 pièces)

Plats principaux
Merlu grillé de la mer Cantabrique

Txuletón avec poivrons grillés

Dessert
Torrija avec glace

Boissons: Campillo, Portia verdejo, Café

Prix: 79€ TVA (10%  inclus)

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



Menu HOMARD

Apéritif ABK
Salade Russe

Shot à la crème de fruits de mer 

Entrées
Cèpes au jaune d'œuf truffé

Kokotxas avec palourdes en sauce verte

Plats principaux
1/2 homard grillé

Taco de txuleta avec poivrons grillés

Dessert 
Gâteau au fromage avec glace

Boissons: Campillo, Portia verdejo, Café

Prix: 89€ TVA (10%  inclus)

G R O U P E S

(une demi-bouteille de vin par personne)



G R U P E S

Menú ABK

Apéritif ABK
Croquette d’araignée de mer

Shot à la crème de fruits de mer 

Entrées

Plats principaux
Txuletón avec poivrons grillés

Dessert
Torrija avec glace

Boissons: Campillo, Portia Verdejo Café

Prix: 88€ TVA (10% inclus)

1 coquille Saint-Jacques
Araignée de mer
1/2 homard
Crevettes Roses

6 palourdes
8 moules
2 coquilles Saint-Jacques
6 crevettes

(une demi-bouteille de vin par personne)



G R O U P S

GROUP
MENUS

Which of the 7 proposals will best
suit your needs?

Minimum of 8 guests

Please make your reservation
5 days in advance

Take a look at our menus



 KISKILLA Menu

ABK Appetizer
Brown crab croquette
Shot of seafood cream

Starters
Grilled big prawns or seasonal crab

Rice with clams

Main Courses
Grilled Cantabrian Hake

or
Entrecôte Taco with Potatoes and Peppers

Dessert
French toast with ice cream

Beverage: Marqués de Vitoria, Godello 
O´roncal, Café

Price: 65€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



LOW TIDE Menu

ABK Appetizer
Smoked salmon toast with vinaigrette

Shot of seafood cream

Starters
Mushroom with truffled egg yolk

Grilled prawns from Huelva (6 pieces)
Pelayo squid

Main Courses
Txuletón with roasted peppers

or
Turbot

Dessert
Torrija with ice cream

Beverage: Campillo, Portia verdejo, Café

Price: 85€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



AQUARIUM Menu

ABK Appetizer
Crab and spider crab croquettes

Portion of Russian salad

Starters
Scallop and Prawn Tempura Salad

Fresh Octopus

Main Courses
Rice with Lobster

Dessert
Cheese Cake with Ice Cream

Beverage: Marqués de Vitoria, Godello 
O'roncal, Café

Price: 78€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



NORTH WIND Menu

ABK Appetizer
Smoked salmon toast with vinaigrette

Portion of Russian salad

Starters
Warm Lobster Salad
Clams in green sauce

Main Courses
Taco steak with roasted peppers

Dessert
French toast with ice cream

Beverage: Campillo, Portia verdejo, Café

Price: 82€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



ONDARRETA Menu

ABK Appetizer
Brown crab croquette
Shot of seafood cream

Starters
Grilled mushrooms with truffled egg yolk

Grilled white prawns (6 pcs)

Main Courses
Grilled hake from the Cantabrian Sea

T - steak with roasted peppers

Dessert
French toast with ice cream

Beverage: Campillo, Portia verdejo, Café

Price: 79€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



LOBSTER Menu

ABK Appetizer
Portion of Russian salad
Shot of seafood cream

Starters
Mushroom with truffled egg yolk

Kokotxas with clams in green sauce

Main Courses
1/2 Grilled lobster

T-steak piece with roasted peppers

Dessert
Cheesecake with ice cream

Beverage: Campillo, Portia verdejo, Café

Price: 89€ VAT (10%  included)

G R O U P S

(half a bottle of wine per person)



G R O U P S

ABK Menu 

ABK Appetizer
Brown crab croquette
Shot of seafood cream

Starters

Main Courses
T - steak with roasted peppers

Dessert
French toast with ice cream

Beverage: Campillo, Portia Verdejo Café

Price: 88€ VAT (10% included)

1 scallop
Spider crab
1/2 Lobster
King Prawns

6 Clams
8 Mussels
2 scallops
6 Prawns

(half a bottle of wine per person)



G R U P O S

TALDEENTZAKO
MENUA

Zazpi aukera hauetatik zein
egokituko zaie hobekien zure

beharrei?

Gutxienezko lagun kopurua: 8

Bost eguneko aurrerapenaz
abisatu behar da

Ikusi gure menuak



 KISKILLA Menua

Abk Aperitiboa
Zentollo eta txangurro kroketa

Itsaski-kremazko txupitoa  

Lehen platerak
Ganboiak parrillan edo Karramarroa Sasoian

Arroza txirlekin

Nagusiak
Legatza solomoa parrillan  

edo
Entrekot takoa patata eta piperrekin

Postrea
Torrija izozkiarekin  

Edariak: Marqués de Vitoria, Godello 
O´roncal, kafea

Prezioa: 65€ BEZa (10% barne)

T A L D E A K

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



T A L D E A K

MAREA BEHERA Menua

Abk Aperitiboa
Salmoia tosta vinagretarekin  

Itsaski-kremazko txupitoa

Lehen platerak
Onddoak plantxan gorringo trufatuarekin 

Huelvako gambak plantxan (6ud)  
Txipiroi Pelayo

Nagusiak
Txuleta piper frijituekin

edo
Erreboiloa

Postrea
Torrija izozkiarekin

Edariak: Campillo, Portia verdejo, kafea

Prezio: 85€ BEZa (10% barne)

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



 AQUARIUM Menua

Abk Aperitiboa
Zentollo eta txangurro kroketa 

Ensaladilla rusa zati bat  

Lehen platerak
Beira entsalada  

Olagarroa

Nagusiak
Abakando arroza

Postrea
Gazta tarta izozkiarekin

Edariak: Marqués de Vitoria, Godello  
O´roncal, kafea

Prezioa: 78€ BEZa (10% barne)

T A L D E A K

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



IPAR HAIZEA Menua

Abk Aperitiboa
Salmoia tosta vinagretarekin 

Ensaladilla rusa zati bat 

Lehen platerak
Olagarro entsalada

Txirlak saltsa berdean 

Nagusiak
Txuletón piper frijituekin

Postrea
Torrija izozkiarekin

Edariak: Campillo, Portia verdejo, kafea

Prezioa: 82€ BEZa (10%  barne)

T A L D E A K

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



ONDARRETA Menua

Abk Aperitiboa
Zentollo eta txangurro kroketa

Itsaski kremazko txupitoa

Lehen platerak
Onddoak plantxan gorringo trufatuarekin 

Huelvako gambak plantxan (6ud)

Nagusiak
Kantabriko merluza plantxan

Txuletón piper frijituekin

Postrea
Torrija izozkiarekin

Edariak: Campillo, Portia verdejo, kafea

Przcio: 79€ BEZa (10% barne)

T A L D E A K

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



ABAKANDO Menua

Abk Aperitiboa
Ensaladilla rusa zati bat 

Itsaski-kremazko txupitoa

Lehen platerak
Onddoak plantxan gorringo trufatuarekin 

Kokotxak eta txirlak  saltsa berdean

Nagusiak
1/2 Abakando plantxan

Txuleta taco piper frijituekin

Postrea
Gazta tarta izozkiarekin

Edariak: Campillo, Portia verdejo, kafea

Prezioa: 89€ BEZa (10%  barne)

T A L D E A K

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)



T A L D E A K

 ABK Menua

Abk Aperitiboa
Zentollo eta txangurro kroketa

Itsaski kremazko txupitoa

Lehen platerak

Nagusiak
Txuletón piper frijituekin

Postrea
Torrija izozkiarekin

Edariak: Campillo, Portia Verdejo, kafea

Prezioa: 88€ BEZa (10% barne)

1 Vieira
Txangurrua
Abakandoaren 1/2
Errege ganbak

6 Txirlak
8 Muskuiluak
2 Zamburiña
6 Ganba

(pertsona bakoitzeko ardo botila erdi)
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